


Antipasti i Insalata | Entradas e Saladas

Carpaccio de Mignon acompanhado de abobrinha marinada em nuvem de
pecorino.

Veneza 140R$ 

Carpaccio of Mignon served with marinated zucchini on a cloud of pecorino.

Bruschetta de presunto Parma com creme de ricota, pesto, tomatinhos, rúcula e
parmesão.

Toscana 64R$ 

Parma ham bruschetta with ricotta cream, pesto, cherry tomatoes, arugula and parmesan.

Burrata com tomates tostados, pesto, toast de focaccia e farofa de castanhas
com alho. (Para compartilhar)

Puglia 112R$ 

Burrata with roasted tomatoes, pesto, focaccia toast, and a garlic and nut farofa.
(To share)

Camarões em creme fresco, cebolas douradas, alho assado, vinho branco e
pimenta vermelha. Acompanha uma fatia de focaccia da casa.

Piemonte 168R$

Shrimp in fresh cream, golden onions, roasted garlic, white wine, and red pepper.
Served with a slice of house-made focaccia.

Cesta de focaccia em cubos.
Matera 19R$

Basket of cubed focaccia.

Folhas, queijo de cabra, pão tostado, nozes tostadas, gomos de laranja e
vinaigrette de framboesas.

Trentino 53R$ 

Mixed greens, goat cheese, toasted bread, toasted walnuts, orange segments and
raspberry vinaigrette.

Rúcula, pêssegos grelhados, burrata, parma e redução de aceto balsâmico.
Insalata Villa 85R$ 

Arugula, grilled peaches, burrata, parma ham and balsamic reduction.

Salada de folhas nobres, parmesão, presunto cru, tomate cereja e pesto.
Pavia 61R$ 

Salad of baby greens, parmesan, cured ham, cherry tomatoes and pesto.

Folhas verdes com polvo ao pesto de pistache, sumo de limão siciliano e gengibre.

Sardenha 61R$ 

Green leaves with octopus in pistachio pesto, lemon juice and ginger.



Lasanha de ragu gratinada com fonduta de parmesão. Acompanha porção de batatas
rústicas e salada de rúcula com parmesão e redução de aceto. (Para compartilhar.)

157

Salmão gratinado ao molho branco e espinafre. Acompanha porção de batatas
rústicas e salada de rúcula com parmesão e redução de aceto. (Para compartilhar)

205R$ Capri

Salmon gratin with white sauce and spinach. Served with rustic potatoes and arugula salad with
Parmesan and balsamic reduction. (To share.)

Prato Principal | Main Course

Tagliatelle alla carbonara served with shrimp.
Tagliatelle à carbonara acompanhado de camarões.
Duoglio 136R$ 

Bacalhau confitado, acompanhado de creme de abóbora, tapenade,
finalizado com cebola crocante.

189R$ Ravello

Confit codfish served with pumpkin cream, tapenade, and finished with crispy onions.

Tentáculos de polvo tostados com batatas douradas e molho romesco.
Salermo 262R$ 

Toasted octopus tentacles with golden potatoes and romesco sauce.

Polvo grelhado agridoce acompanhado de purê rústico de batatas, queijo
brie e damascos.

255R$ Bari

Sweet and sour grilled octopus served with rustic mashed potatoes, brie cheese and apricots.

Filé mignon acompanhado de risoto de cogumelos.
Molise 159R$ 

Filet mignon served with mushroom risotto.

Filé mignon acompanhado de tagliatelle ao pesto e parmesão.
Trento 116R$ 

Filet mignon served with tagliatelle in pesto sauce and parmesan cheese.

Florença R$ 

Ragù lasagna gratinated with Parmesan fonduta. Served with a portion of rustic potatoes and
arugula salad with Parmesan and balsamic reduction. (To share.)

Gnocchi com cogumelos servido em fonduta de queijo de cabra.
Porto Cervo 145R$ 

Gnocchi with mushrooms served in goat cheese fonduta.

Risoto de limão siciliano com camarões grelhados.
Verona 117R$ 

Lemon risotto with grilled shrimp.

Peixe grelhado com camarões, molho de tomates frescos e batatas douradas.
185R$ Elba

Grilled fish with shrimp, fresh tomato sauce and golden potatoes.

Brie cheese risotto with grilled filet mignon cubes and pistachio pesto.
Risoto de queijo Brie com cubos de mignon grelhados e pesto de pistache.
Cogne 169R$ 

Peixe com crosta de castanhas, servido com molho branco e alho-poró
salteado cremoso

167R$ Sicilia

Fish with a nut crust, served with white sauce and creamy sautéed leeks.

Salmão grelhado com molho de mostarda ancienne e mel, acompanhado de
abobrinha grelhada com pesto de pistache

Amalfi 149R$ 

Grilled salmon with old-style mustard and honey sauce, served with grilled zucchini and
pistachio pesto.

Tagliatelle ao molho Amatricciana, com bacon e tomate.
108R$ Siracusa

Tagliatelle with Amatricciana sauce, bacon and tomato.

Bacalhau confitado, cubos de batatas, cebola caramelizada creme fresco e
parmesão. Acompanha porção de batatas rústicas e salada de rúcula com
parmesão e redução de aceto. (Para compartilhar)

Lisboa 277R$ 

Confit codfish with potato cubes, caramelized onions, crème fraîche, and Parmesan. Served with
rustic potatoes and arugula salad with Parmesan and balsamic reduction. (To share.)



Dolce | Doces

Drinks
Spritz 

South Side 46R$ 

Gin, peppermint, simple syrup and lime.

Gin, hortelã, xarope simples e limão.

Limoncello 52R$ 

Limoncello, brut sparkling wine, sparkling water
and lemon.

Limoncello, espumante brut, água com
gás e limão siciliano.

Negroni 48R$ 

Gin, campari, carpano rosso and orange.

Gin, campari, carpano rosso e laranja.

Gin, campari, vermute dry e laranja.
Cardinalle 46R$ 

Gin, campari, dry vermouth and orange.

Licor 43, Café Espresso
Carajillo 46R$ 

Licor 43, Espresso.

Aperol, brut sparkling wine, sparkling water and orange. 

Aperol, espumante brut, água com gás e laranja.
41R$ Aperol

Clássicos 

Dolce Villa 
Sorvete de chocolate 70% com crocante de amêndoas e coulis de
framboesa.

71R$ 

70% dark chocolate ice cream with almond crunch and raspberry coulis. 

Rovigo 
Sorvete com uma dose de Amarula e tuille crocante de amêndoas.

57R$ 

Ice cream with a shot of Amarula and crispy almond tuile.

Cannoli 
Cannoli de Ricota fresca, com chocolate e perfume de laranja.
Fresh ricotta cannoli with chocolate and a hint of orange.

Vodka, Licor de Café, Café Espresso.
Expresso Martini 42R$ 

Vodka, coffee liqueur, espresso.

Vodka, uva thompson, manjericão,
suco de limão siciliano, cordial de
maçã verde.

Basil and Grape 52R$ 

Vodka, thompson grapes, basil, lemon juice,
green apple cordial.

Gin, limão siciliano, angostura,
xarope de açúcar.

Fitzgerald 42R$ 

Gin, lemon, angostura bitters, sugar syrup.

Bourbon, carpano rosso, campari e angostura.
Boulevardier 49R$ 

Bourbon, carpano rosso, campari and angostura.

Clássicos 

Caipira de limão 
Vodka ou cachaça com limão e xarope
simples. Vodka R$ 41 / Cachaça R$ 38

Caipira de fruta 
Vodka ou cachaça com fruta e xarope
simples. Vodka R$ 41/ Cachaça R$ 38

Cosmopolitan 48
Vodka, cranberry, limão-siciliano
e Cointreau.

R$ 

Vodka, cranberry, lemon and Cointreau.

Caipira de
Steinhaeger 48R$ 

Steinhaeger com fruta e xarope
simples.
Steinhaeger with fruit and simple syrup.

Vodka or cachaça with lime and simple
syrup.

Vodka or cachaça with lime and simple
syrup.

42R$ 



Johnnie Walker Red Label  

Johnnie Walker Black Label

Johnnie Walker Double Black Label 

Johnnie Walker Gold Label Reserve 58R$ 

54R$ 

Whisky  / dose

46R$ 

35R$ 

Gin e vermute dry.

Tequila, limão e contreau.
Margarita 57R$ 

Dry Martini 41R$ 

Drinks para todos os gostos

Gin, redução de maracujá, tônica e especiarias.
Villa d’Ozio Passion 55R$ 

Gin, passion fruit reduction, tonic and spices.

Gin, tônica, limão siciliano e alecrim.
48R$ Gin Tônica Clássico 

Gin, tonic, lemon and rosemary.

Gin e red bull tropical.
Gin Tônica Tropical 48R$ 

Gin and tropical red bull.

Vodka, suco de limão, xarope e
espuma de gengibre.

Moscow Mule 58R$ 

Vodka, lime juice, syrup and ginger foam.

Rum, hortelã, limão, água com gás e
xarope simples. 

Mojito 44R$ 

Rum, mint, lime, sparkling water and simple
syrup.

Whisky, limão, clara de ovo e xarope simples. 
55R$ Whiskey Sour

Whiskey, lime, egg white and simple syrup.

Whisky, xarope simples, angostura e bitter.
56R$ Old Fashioned

Whiskey, simple syrup, angostura and bitters.

Tequila, lime and cointreau.

Gin and dry vermute.



Hennessy 

Campari  

57

Tanqueray

43 Diego Zamora 

Amarula 

36

44

Vodka Absolut 

Tequila Jose Cuervo Prata 

Tequila Jose Cuervo Ouro 

40

46

Johnnie Walker Green Label     95  

Johnnie Walker Blue Label

107

R$ 

R$ 

R$ 

R$ 

R$ 

R$ 

Gin / dose

Licor / dose

Bitter / dose

Vodka / dose

Tequila / dose

Conhaque / dose

Johnnie Walker 18 Years Old Label

R$ 

169R$ 

Jack Daniels

Chivas Regal 12 anos

Chivas Regal 21 anos

Macallan 12 anos

Macallan 18 anos

Dalmore 15 anos

42R$ 

47R$ 

288R$ 

180R$ 

858R$ 

180R$ 

Limoncello

Frangelico 

Cointreau 

drambuie 

44R$ 

46R$ 

45R$ 

41R$ 

41R$ 

Vodka Grey Goose

50 R$ 

54R$ 

Vodka Belvedere 52R$ 

30R$ 

Jagermeister 

Bombay

Hendrix

44R$ 

42R$ 

58R$ 



bebidas | Beverages

Cervejas | Beer
Heineken
Corona

Refrigerantes | Soda
Coca-Cola | R$ 12
Coca-Cola Zero | R$ 12
Guaraná | R$ 12
Tônica | R$ 12

Sucos Naturais | Natural Juices
Laranja | R$ 17
Laranja com Acerola | R$ 17
Abacaxi | R$ 17
Abacaxi com Hortelã | R$ 17
Limonada | R$ 17
Limonada Suíça com Limão Liciliano | R$ 17
Morango | R$ 17
Detox | R$ 17

Sodas Italianas Cafés | coffee
Espresso | R$ 15
Café V60 Filtrado | R$ 13

Energéticos | Energy
Red Bull Tradicional | R$ 24
Red Bull Zero | R$ 24
Red Bull Tropical | R$ 24

23 R$ 

21R$ 

Acqua Panna | R$ 35
San Pelegrino (c /gás) | R$ 35
Santa Catarina | R$ 14 
Santa Catarina com gás | R$ 14

Maçã Verde | Limão Siciliano | Amora
Mirtilo | Maracujá | Frutas Silvestres
Gengibre

Água de Coco | R$ 25 
350ml

Águas | water

Green Apple | Lemon | Blackberry  Blueberry |
Passion Fruit | Wild Berries | Ginger

Espresso
V60 Filtered Coffee 

Coconut Water

A 10% service charge will be added
to the final experience price.
Hotel e Cucina | Ages 16+

Será adicionada uma taxa de serviço de 10%
ao preço final da experiência.
Hotel e Cucina | 16+ 

Rum / dose

Havana 3 anos 38R$ 

Havana 7 anos 45R$ 

Orange
Orange with Acerola
Pineapple
Pineapple with Mint
Lemonade
Swiss Lemonade with Lemon
Strawberry
Detox


